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1) Pe 19 mai 2022, ROMPAN a organizat la Bucuresti, Romania, evenimentul de informare si
diseminare E1&E2 — Promovarea curriculei si manualului ,Fabricarea produselor
functionale de panificatie” in cadrul proiectului FBforPDD. La eveniment au participat 140
de persoane, specialisti din industria alimentara din Romania.

Evenimentul a fost deschis cu primirea invitatilor, inregistrarea si cafeaua de bun venit.
Managerul de proiect — domnul Aurel Popescu a prezentat ROMPAN si activitatea sa si
Proiectul FBforPDD ,,Sa producem noi produse functionale de panificatie pentru persoanele
cu tulburari digestive”.

in continuare, membrii echipei tehnice au prezentat structura curriculei ,Fabricarea

produselor de panificatie functionale” si informatii referitoare la capitolele 1, 2 si 3.

n continuare, au fost prezentate capitolele 4, 5 si 6 din Curricula.

Urmatoarele prezentari au vizat structura Manualului ,,Fabricarea produselor de panificatie

functionale”.

Pe ordinea de zi urmatorul punct a fost prezentarea capitolului 1 din Manual si informatii

referitoare la Alimentele functionale si rolul lor in sanatatea umana, Cereale si derivate,

rolul fibrelor in alimentatie).

in continuare, a fost prezentat Capitolul 2 al manualului si informatii privind tipurile de

produse functionale de panificatie, analiza gamei de produse cu rol functional, tipuri de

produse functionale din produsele partenere.

n continuare, a fost prezentat Capitolul 3 al manualului si, de asemenea, subiecte legate de

produse functionale nou dezvoltate pentru persoanele cu afectiuni digestive.

Capitolul 4 al manualului a fost prezentat in cadrul evenimentului si informatii legate de

fibrele alimentare (descriere, beneficii pentru sdndtate, functionalitati si aplicatie de

panificatie) si utilizarea fibrei de salcdm in painea alba din tabla.

in continuare, a fost prezentat Capitolul 5 al Manualului. Este legat de tehnologia de

fabricare a produselor de panificatie prin addaugarea de probiotice utilizate pentru reglarea

sistemului digestiv. Au fost prezentate informatii referitoare la probioticele folosite la

coacere, rolul microbiotei intestinale si tehnologia de fabricare a produselor de panificatie

cu GanedenBC30.

Ultima prezentare in cadrul evenimentului a fost referitoare la Capitolul 6 din Manual -

Tehnologia de fabricare a produselor de panificatie cu continut scazut de zahar si grasimi. Au

fost prezentate informatii privind produsele de panificatie, tehnologia de fabricare a

produselor de panificatie cu continut scazut de zahar si grasimi.

n cadrul evenimentului au fost distribuite materiale informative referitoare la proiect si a

fost organizat pranzul.

La finalul evenimentului a avut loc o sesiune de intrebari si raspunsuri.

2) in data de 15 iulie 2022, BUAS Timisoara a organizat evenimentul ~Fabricarea
produselor de panificatie functionale pentru persoanele cu tulburari digestive”.




Evenimentul a inceput cu primirea invitatilor si inregistrarea. Ulterior, a avut loc prezentarea
proiectului ,Sa producem noi produse de panificatie functionale pentru persoanele cu
tulburari digestive”.

in continuare, au avut loc prezentdri privind structura Curriculumului. Dupa aceea, a fost
prezentatad structura manualului. Fiecare capitol al manualului a fost prezentat in cadrul
evenimentului.

n continuare, Ghidul elaborat in cadrul proiectului a fost prezentat in cadrul evenimentului
de multiplicare nr. 6.

3) Pe 23 iulie 2022, KERRY INGREDIENTS a organizat in Irlanda evenimentul de multiplicare
,Fabricarea produselor de panificatie functionale pentru persoanele cu tulburari digestive”.
Invitatia pentru eveniment a fost trimisa anterior prin e-mail partilor interesate, iar la
eveniment au asistat 18 persoane.

Domnul Bill Sheridan a prezentat KERRY INGREDIENTS si activitatea sa in cadrul proiectului.
La inceput, a avut loc o prezentare a proiectului.

Ulterior, a fost prezentata structura curriculum-ului ,Obtinerea produselor de panificatie
functionale”.

Au urmat prezentari cu privire la fiecare capitol al manualului. Tn continuare, au fost ficute
prezentari privind Ghidul adresate profesionistilor.

A fost prezentata toata structura ghidului.

Prezentdrile la eveniment au fost ficute de doamna Andreea Bonis si doamna Maria
Padurean.

n cadrul evenimentului multiplicator au fost distribuite materiale informative participantilor
si a fost organizata si o pauza de masa.

4) La 26 iulie 2022, evenimentul Multiplier ~Fabricarea produselor de panificatie
functionale pentru persoanele cu tulburari digestive™ a avut loc la Departamentul de Stiinta
Solului, Plantelor si Alimentelor - Universitatea din Bari Aldo Moro, lItalia. Invitatia a fost
trimisa partilor interesate in perioada 18-20 iulie 2022.

Evenimentul a fost deschis cu primirea invitatilor si inregistrarea acestora.

Prof. Maria de Angelis a prezentat UNIBA si rolul sdu in proiectul FBforPDD ~Sa producem

noi produse functionale de panificatie pentru persoanele cu tulburari digestive si, de

asemenea, obiectivul general al proiectului. In continuare, Prof. Pasquale Filannino a

prezentat realizarile intelectuale elaborate in timpul implementarii proiectului: Curriculum,

Manual si Ghid pentru profesionisti ~Fabricarea produselor de panificatie functionale™ in

scopul promovarii, multiplicarii si  transmiterii informatiilor atdt in  mediul

scolar/educational, cat si mai ales pentru specialisti.

Au fost descrise structura si continutul materialelor dezvoltate, precum si beneficiile pe care

le poate produce proiectul.

Evenimentul a avut 20 de participanti, din industria alimentara, cadre universitare si cadre

didactice, care au primit in cadrul evenimentului multiplicator materiale informative

referitoare la proiect.

La finalul evenimentului a avut loc o sesiune de intrebari si raspunsuri pentru orice opinii,

sugestii si solutii pentru imbunatatirea materialelor prezentate la eveniment.




5) Pe 27 iulie 2022, evenimentul de multiplicare ~Obtinerea produselor functionale de
panificatie™ a fost organizat de Universitatea din Szeged, Ungaria. Invitatia a fost trimisa
anterior partilor interesate prin e-mail in data de 10 iulie 2022.

La eveniment au participat 20 de persoane. Evenimentul a fost deschis cu primirea
invitatilor, Tnscrierea acestora si cafeaua de bun venit. Proiectul a fost prezentat de
domnul Tivadar Kiss .

Au urmat apoi mai multe prezentari privind obiectivele intelectuale elaborate in proiect.
Fiecare prezentare a fost urmata de o sesiune de intrebari si raspunsuri.

in cadrul evenimentului au fost distribuite materiale informative despre proiect si au
fost organizate o pauza de pranz si o pauza de cafea.




